
E N T R É E S  

  

Iaourt Crémeux de Foie Gras de Canard, Guirlache et 

Ponme Caramelisée. 

“Figatell” de Sêche á la tomate confit et “Picaeta” 

 
P R E M I È R E  P L A T  

 

Coupe de Poissons et Fuits de Mer à la mode des Pècheurs 

de I’île de Tabarca 

 
DEUXIÈME PLAT 

 

Presa de Porc I`bérique D.O. “Los Pedroches” Grillée, Mille-

Feuilles de Ponme de Terre et Sauce au Vin Rouge 

 

DESSERT 

 
Chocolat en Textures: Crémeux, Croquante et Soupe 

 
*Boisson non Comprise 

 

Pain, Café et Verre de Cava Inclus 

 

 

32,00€ 
 


