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Bienvenidos

En Eurostars Reina Felicia sabemos que una comunión 
debe ser inolvidable. Por ello, nos complace ofrecerles 
todos los servicios necesarios para que junto con sus 
invitados disfruten de una gran celebración. 

Desde nuestras cocinas, el equipo de Restauración pone 
a su disposición una selección de platos elaborados por 
nuestro chef. Así mismo, el espíritu de nuestro catálogo 
es abierto e interactivo, por lo que estamos abiertos 
a sugerencias y peticiones. Igualmente, ofrecemos 
servicio de alojamiento a sus invitados y todos los 
servicios adicionales que puedan necesitar. 

Esperamos que nuestras sugerencias sean de su agrado. 
Disfruten de nuestras diferentes propuestas… nosotros 
nos encargaremos de todo lo demás. 

Atentamente,  

El equipo del Eurostars Reina Felicia 4* Jaca 
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Nuestro hotel, El Eurostars Reina Felicia es un hotel con todos los atributos del nuevo 
turismo de calidad: modernidad, spa, piscina interior y exterior, habitaciones 
luminosas, restaurante de excelente cocina vanguardista y excelentemente 
equipado para las reuniones de empresa y viajes de incentivos. 

El hotel dispone de 76 amplias y luminosas habitaciones, de las cuales 
16 son coquetas Dúplex y 6 Junior Suites, que incorporan todo tipo de 
comodidades. Son habitaciones muy tranquilas, que contagian relajación y 
descanso, y muchas de ellas con fantásticas vistas a la Peña Oroel, sin duda 
uno de los símbolos naturales que más identifican la comarca de Jaca. 
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Nuestra 
propuesta 
gastronómica

Cocktail de bienvenida
- Salmorejo cordobés con snack de jamón de teruel 

- Brandada de hongos del moncayo con alioli de verduras 

- Brocheta de atún ahumado en casa y chutney de tomate al ajillo 

- Chupachup de papada confitada bañado en mosto y migas del pastor 

- Bombita cremosa de marisco con lactonesa de su coral 

- Croqueta de jamón ibérico con cremoso de piquillo 

- Brocheta de pollo yakitori con alioli de lima
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Menú Nº1 

- Rollito vietnamita de frutos del mar y puerro confitados al 

carbón napado sobre salsa americana 

- Charlota de carrillera de cerdo IGP guisada a fuego lento sobre 

cremoso de patatas al chilindrón 

- Torrija brioche de leche merengada acompañado de crema de 

arroz con leche 

Bodega 
- Vino blanco Valdubon Verdejo 

- Vino tinto Valdubon Roble 

- Cava vintage reserva Brut 

- Café e infusiones

70,00€
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Menú Nº2
- Salmorejo de zanahoria a la brasa de olivo acompañado de 

lascas de bacalao confitado en aceite del bajo Aragón 

- Lomo de corvina salvaje con crema de salsa de centollo y 

crujiente de panceta ibérica  

- Cochinillo al estilo segoviano con crema de manzana y patatas 

a la sartén 

- Tarta de queso casera con  frambuesas y crema helada de 

vainilla 

Bodega 
- Vino blanco Vionta Albariño 

- Vino tinto Solar Viejo resreva 

- Cava Rigol Brut Nature

77,00€
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Menú Nº3 

- Tiradito de atún ahumado, tomate al ajillo y cremoso de 

guacamole 

- Merluza 45ºc con consomé de gallina de corral y pimientos a la 

sartén  

- Paletilla de cordero al estilo tradicional, acompañado de ñoquis 

fritos napado con carbonara de hongos 

- Tierna infancia con helado de canela  

Bodega 
- Vino tinto blanco Vionta Albariño 

- Vino tinto Solar Viejo  

- Cava Freixenet Brut Barroco 

- Café e infusiones

80,00€
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Menú Nº4
- Tartar de salmón acompañado de cebolla mostaza  y toques de 

eneldo 

- Ravioli de gallina trufada napado con crema de calabaza viola 

- Rodaballo a la donostiarra 

- Solomillo de ternera gallega  acompañado de Parmentier de 

patata y salteado de judía verde al wok 

- Cremoso de chocolate negro con aceite del bajo Aragón y 

crema helada de chocolate blanco  

Bodega 
- Vino blanco Depende Albariño 

- Vino tinto Orube crianza 

- Cava Elysia Brut 

- Café e infusiones 

92,00€
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Menú infantil 1

- Lasaña de carne boloñesa con salsa de tomate al orégano 

- Pechugas de pollo marinadas y fritas en casa acompañado de 

patatas asadas 

- Caja de sorpresa dulce 

30,00€

Menú infantil 2

- Caja surtido de aperitivos (empanadilla , croquetas , 

flamenquines ….) 

- Costilla de cordero a la milanesa con chips de patatas  

- Caja sorpresa dulce 

Bebida
Agua mineral, referescos y zumos  

32,00€
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Meriendas 
comuniones 

Merienda 1  
Parte dulce 
- Gofres con nata 

- Churros con chocolate 

- Surtido de pastelitos de nuestro obrador 

 
Parte salada 
- Mini pizza 

- Hot dog con sus topping 

- Surtido de croquetas  

 

Bebida 
Cerveza, refrescos y chocolate caliente para los churros

18,00€
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Merienda 2  
Parte dulce 
- Gofres con nata 

- Churros con chocolate 

- Surtido de pastelitos

- Pancake

 
Parte salada 
- Mini pizza 

- Hot dog con sus topping 

- Surtido de croquetas  

- Mini burger con chips de patatas

 

Bebida
Cerveza, refrescos y chocolate caliente para los churros

21,00€
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P.º Cam. de Santiago, 16, 20, 22700 Jaca
Jrecepcion@eurostarsreinafelicia.com  

T: 974 365 333 

www.eurostarsreinafelicia.com


