
Cet établissement met à disposition de ses clients des informations 
sur les allergies alimentaires et les intolérances. Veuillez les 
demander à notre personnel.

Les prix incluent la TVA.



ENTRÉES

Sélection de fromages andalous avec tout ce quíl faut 	 24€	
	  
Steak tartar de boeuf maturé au jaune d’oeuf mariné au soja  	 32€

Salade de poulpe grillé tiède à la mayonaise de piment doux	 37€

Salade de morue confit aux piments grillées
et vinaigrette de pignons	 22€

Salmorejo traditionnel avec mojama d’Isla Cristina
et à l’huile d’olive extra vierge	 19€

Thon rouge d’Almadraba aux tomates de Los Palacio
et à l’huile d’olive extra vierge	 32€

Légumes des potagers de la Vega du Gualdalquivir
avec sauce romesco	 27€

Riz moelleux de crevettes du marché de Motril avec
tuile de “camarones”	 27€

Service de pain, picos de pain et “regañás”	 3,50€/u.



VIANDES

POISSONS

DESSERTS

Filet de boeuf maturé et grille, sauce à la soja et à la moutarde
et rataouille d’abricot	 38€

Magret de canad et foie gras, chutney à la mangue et sauce
au vin de Xerès	 40€

Épaule d’agneau de lait rôtie dans son jus et ponme
de terre au mortier	 46€

Pluma ibérique, crèm d’ail confit et voile de jambon ibérique	 35€

Morue confit à la tomate concassée et croquant au curry  	 23€

Turbot grillé avec aubergine au miel de canne	 42€

Poisson du jour au “mojo verde” et papas arrugás	 32€

Le ciel de Seville 	 8€
	  
Festival du chocolat	 9€

Pêche au rhum et au four avec glace à la noix de coco	 8€

Pain perdu caramelisé avec toffee et glace au Baileys	 8€



MENU DÉGUSTATION COURT 60€

Salmorejo traditionnel avec mojama d’Isla Cristina
et à l’huile d’oliv

Salade de poulpe grillé tiède à la mayonaise de piment doux

Turbot grillé avec aubergine au miel de canne

Épaule d’agneau de lait rôtie dans son jus et pomme
de terre au mortier

Le ciel de Seville

Accord de vins 		  25€

Service de pain, picos de pain et “regañás”	 3,50€/u.

* Min. pour 2 personnes.

Le menu est servi uniquement pour l’ensemble de la table.



MENU DÉGUSTATION LONG  80€

Salmorejo traditionnel avec mojama d’Isla Cristina
et à l’huile d’oliv

Thon rouge d’Almadraba aux tomates de Los Palacios
et à l’huile d’olive extra vierge

Steak tartar de boeuf maturé au jaune d’oeuf mariné au soja

Salade de poulpe grillé tiède à la mayonaise de piment doux

Turbot grillé avec aubergine au miel de canne

Épaule d’agneau de lait rôtie dans son jus et pomme
de terre au mortier

Pêche au rhum et au four avec glace à la noix de coco

Le ciel de Seville

Accord de vins 		  35€

Service de pain, picos de pain et “regañás”	 3,50€/u.

* Min. pour 2 personnes.

Le menu est servi uniquement pour l’ensemble de la table.
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