
MENU DÉGUSTATION

Foie gras de canard mariné au piment doux 
d’Espinardo, «fartó» et chutney aux f igues

«Figatel ls» de sêche à l’aïoli et «picaeta»

Longe de morue gri l lée, artichauts 
confitées et sauce romesco

Magret de canard gri l lé aux pommes 
sautées et sauce à l’orange

Sélection de fromages artisans 
méditerranéens au coign 

et aux fruits sécs

Coulant au nougat de Xixona 
et poire Wil l iams 

Nôtre pain artisanal 
Farine ECO moulu à la pierre, au levain et à la bière ECO

42 € par personne 
TVA comprise

Tables complètes seulement

Accords vins spécial
16 € par personne 

TVA comprise


